
АННОТАЦИЯ 

 

Рабочая программа дисциплины «Технохимический контроль на 

предприятиях пищевой промышленности»  разработана для студентов 2 

курса, обучающихся по направлению подготовки 19.03.01 Биотехнология, 

профиль «Пищевая биотехнология»,  в соответствие с требованиями ФГОС 

ВПО по данному направлению и приказом об утверждении макета рабочей 

программы учебной дисциплины для образовательных программ высшего 

образования – программ бакалавриата, специалитета, магистратуры ДВФУ 

08.05.2015 № 12-13-824. 

Дисциплина «Технохимический контроль на предприятиях пищевой 

промышленности» входит в вариативную часть блока «Б1.В.ДВ.04.02» и 

является дисциплиной по выбору. 

Общая трудоемкость освоения дисциплины составляет 2 зачетные 

единицы, 72 часа. Учебным планом предусмотрены лекционные занятия (18 

часов), практические занятия (36 часов), самостоятельная работа (18 часов). 

Дисциплина реализуется на 2 курсе в 3-м семестре. 

В рамках ОП студентам предлагается выбор между дисциплиной  

«Технохимический контроль на предприятиях пищевой промышленности» и 

«Сертификация и управление качеством на предприятиях отрасли».  

«Технохимический контроль на предприятиях пищевой 

промышленности» имеет логическую взаимосвязь с такими дисциплинами 

как: «Организация и ведение технологического процесса на предприятиях 

отрасли», «Дегустационный анализ пищевых продуктов», «Методы 

моделирования продуктов питания».  

Содержание дисциплины охватывает следующий круг вопросов: 

технохимический контроль качества продукции на предприятиях  отрасли, 

сертификация и качество продукции, Введение в систему управления 

качеством. 



Целью освоения дисциплины «Технохимический контроль на 

предприятиях пищевой промышленности»   в соответствии с общими целями 

ОП  являются: 

 развитие профессиональных навыков студента 

 углубление знаний в области технохимического контроля 

качества пищевой продукции, сырья и тары 

 приобретение знаний и умений в области политики 

сертификации, а также стандартизации 

 овладение навыками, необходимыми для принятия 

самостоятельных решений в области управления качеством. 

Задачи: 

Сформировать у студентов навыки: 

 проведения технохимического контроля на предприятиях отрасли 

 самостоятельного анализа и оценки полученных данных в ходе 

проведения технохимического контроля 

 работы с сертификационной документацией 

 принятия управленческих решений по вопросам качества продукции 

 

Для успешного изучения дисциплины у обучающихся должны быть 

сформированы следующие предварительные компетенции: 

 Предметные, по фундаментальным дисциплинам в рамках профиля  

 Способность к обучению и стремление к познаниям 

 Умение работать в группе и самостоятельно 

 Быть пользователем компьютера 

 Способность к коммуникации в устной и письменной формах на 

русском языке для решения задач межличностного и межкультурного 

взаимодействия.  

 

 В результате изучения данной дисциплины у обучающихся 

формируются профессиональные компетенции (элементы компетенций).  



Код и формулировка 

компетенции 

Этапы формирования компетенции 

ПК-1 способность 

осуществлять 

технологический 

процесс в 

соответствии с 

регламентом и 

использовать 

технические средства 

для измерения 

основных параметров 

биотехнологических 

процессов, свойств 

сырья и продукции 

Знает 

Виды, этапы, цели и регламенты различных 

технологических процессов, основные параметры 

биотехнологических процессов, свойства сырья и 

продукции 

Умеет 

Осуществлять технологический процесс в соответствии 

с его видом, этапом, целью и регламентом, измерять 

основные параметры биотехнологических процессов, 

свойств сырья и продукции с помощью технических 

средств 

Владеет 

Способностью самостоятельно руководить 

осуществлением технологического процесса на основе 

имеющихся знаний и обоснованно выбирать наилучшие 

технические средства для измерения основных 

параметров биотехнологических процессов, свойств 

сырья и продукции 

ПК-6 готовностью к 

реализации системы 

менеджмента 

качества 

биотехнологической 

продукции в 

соответствии с 

требованиями 

российских и 

международных 

стандартов качества 

Знает 
Основные требования российских и международных 

стандартов качества 

Умеет 

Проводить политику управления качеством путем 

реализации системы менеджмента качества 

биотехнологической продукции в соответствии с 

требованиями российских и международных стандартов 

качества 

Владеет 

Навыками самостоятельного выбора наиболее 

рациональных методов и приемов контроля качества 

биотехнологической продукции в соответствии с 

требованиями российских и международных стандартов 

качества 

ПК-10 способность 

проводить 

стандартные и 

сертификационные 

испытания сырья, 

готовой продукции и 

технологических 

процессов 

Знает 

Основные стандарты и сертификационные документы и 

методы проведения испытаний сырья, готовой 

продукции и технологических процессов 

Умеет 

Осуществлять испытания сырья, готовой продукции и 

технологических процессов на основе стандартов и 

сертификаций 

Владеет 

Навыками глубокого анализа результатов полученных 

испытаний сырья, готовой продукции и 

технологических процессов на основе стандартов и 

сертификаций  

 

Для формирования вышеуказанных компетенций в рамках дисциплины 

« Технохимический контроль на предприятиях пищевой промышленности» 

применяются следующие методы активного обучения: лекционный курс с 

применением МАО «лекция – пресс-конференция», МАО «корнельский 



метод конспектирования», практические занятия с применением МАО 

«семинар – пресс-конференция». 

 


